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La passione e I'amore per il pane dal 1965 u

Natocome laboratorio artigianale nel 1965, il Panificio Di Mambro, nel corso degli anni ha
avuto modo di espandersi divenendo una delle realtd pit consolidate del centrosud.
Il metodo di preparazione artigianale, |'attenzione ed il monitoraggio in ogni fase della
produzione, l'innovazione tecnologicae l'intramontabile passione e dedizione per il pane:
sonoingredienti essenziali per garantire alla nostra clientelaprodottigenuiniediqualita.

La Mission y
La nostra missione & da sempre quella di soddisfare i bisogni dei nostri clienti
offrendo loro alimenti di elevato livello qualitativo.

Un'attenta selezione delle materie prime, oculati controlli in ogni fase produttiva,
dall'impasto, alla lievitazione naturale fno alla cottura, sono finalizzati a garantire
prodotti da Fforno che vantano la genuinitd e la qualitd tipica del Nostro Paese.

=) Lo
Passion and love for bread since 1965 %E

The bakery was born as an artisanal laboratory in 1965, the Panificio Di Mambro over
the years was able to grow becaming omne of the most established bakery in the Centre
South of Italy. - '
Che trm:ll'itiunn'_l way in Ppreparin the attention and the constantly monitoring in every g

ingle #:p of the prodagtion, the technologicaliimnovation and the timeless passion and k
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“BPane Nostrum”

1l pane & uno degli alimenti base della nostra dieta e della cucina mediterranea;
& simbolo di genuinita ed & irrinunciabile e di vitale importanza per l'uomo.

;:"'-tgg:tmr: del panificatore, ancora oggi necessita di una manipolazione e di un
tal personale, nonché di wuna forte dedizione e passione per il pane.

ontinua ricerca dei risultati migliori , 'innovazione tecnologica e soprattutto
onso iﬂmta esperienza da anni nel settore rendono PANDIMAMBRO srl il partner
ideale di cui avvalersi per usufruire di un prodotto di qualita, che vanta della
genuiniti ed il gusto mediterranei ed il “far bene” della produzione artigianale made
in Italy.

Bread is one of the base food in our Mediterranean diet and cuisine;

It is a symbol of genuineness and it is essential and very important in the man’s diet.

The job of the baker, it still requires today a manipulation, a personal ability and :
- strong dedication and passion for hread _ "4 :. N k.
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& nostri prodotti mrgﬁ/ﬂz’

Giuffrino’s con fibre naturali Giuffrino'slineabar
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PANDIMAMBRO S.r.l.
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Tel. (+39) 0865.900264
mobile (+39) 335.7774573
email info@panificiodimambro.com

www.panificiodimambro.com
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